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Para a Feijoada

Feijão

Carne Seca

Costela de porco

Pé de porco salgado

Rabo de porco salgado

Orelha de porco salgado

Lombo de porco salgado

Paio

Lingüiça de porco

Língua de boi defumada

Bacon

Folhas de louro

Cebola

Alho

Óleo

Laranja Bahia ou Seleta

Caipirinha e batidas

Cachaça

Vodca

Açúcar

Gelo

Limão

Morango

Abacaxi

Lima da Pérsia

Kit caipirinha com socador e copo

Acompanhamentos

Couve refogada

Farinha de rosca

Farofa

Molho de pimenta

Banana a milanesa

Mandioca frita e/ou cozida

Bisteca de porco

Lingüiça toscana

Bebidas

Água

Refrigerantes

Sucos

Cerveja

Chopp

Gelo

Arroz
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Sobremesas

Frutas

Para a cozinha

Detergente

Esponja para louça

Panos de prato

Outras providências

Enviar convites

Confirmar a presença

Reservar o local do churrasco

Verificar a previsão do tempo

Enviar o mapa do local para os convidados

Fontes: http://www.tudogostoso.com.br/receita/21223-feijoada-completa-para-12-pessoas.html

E o que mais?

Equipamento de som

Extensão elétrica

Adaptador para tomada

Maquina fotográfica e/ou filmadora

Cartões de memória

Pilhas recarregáveis ou comuns

Carregador de pilhas

Protetor solar

Repelente

Kit de primeiros socorros


