Checklist | Churrasco

Apetrechos
D Churrasqueira
D Grelha simples

D Grelha dupla (para peixes, etc...)

D Espetos simples

D Espetos duplos
D Espatulas e pegadores

D Luva térmica

D Avental

D Tabua para churrasco
D Faca para churrasqueiro

D Amolador de faca (chaira)

D Carvéao

D Acendedor

D Fosforos

Carnes
D Carne bovina
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D Carne suina
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D Carne de frango
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Bebidas

D Agua

D Sucos

D Refrigerantes
D Cerveja

D Chopp

D Gelo
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D Espetinhos
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D P&o de Alho
D Queijo Coalho
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Acompanhamentos
D Arroz

D Maionese de batata
D Salada de cebola
D Salada verde

D Molho vinagrete
D Molho de pimenta

D Sal

I:’ Pimenta em p6

D Azeite
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Para servir

D Pratos (descartaveis ou convencionais)
D Copos (descartaveis ou convencionais)
D Talheres (descartaveis ou convencionais)
D Guardanapos de papel e papel toalha
D Toalhas de mesa

D Travessas para servir

D Potes plasticos
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Caipirinha e batidas

D Cachaca
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D Kit caipirinha com socador e copo

E o que mais?

D Equipamento de som

D Extenséo elétrica

D Adaptador para tomada

D Maguina fotogréafica e/ou filmadora
D Cartdes de memoria

D Pilhas recarregaveis ou comuns
D Carregador de pilhas

D Protetor solar

D Repelente

D Kit de primeiros socorros
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Sobremesas Para a cozinha

D Frutas D Detergente
Dl D Esponja para louca
Dl D Panos de prato
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Outras providéncias

D Enviar convites E“

D Confirmar a presenca Dl

I:’ Reservar o local do churrasco I:“

D Verificar a previsdo do tempo E“

D Enviar o mapa do local para os convidados E“

L | O

>@Ocad emia



